
  
 

 
A N G E L I C A  

COCINA MAESTRA    
 

 MIERCOLES 7 DE OCTUBRE – CENA  
   

   

TIERRA MAR 
Conceptos de primavera  

 
 

Snacks 
Tierra, mar, huerta   

  
Ostra  

Vinagre balsámico de Mendoza 
Pan de maíz, yogur de búfala  

  
Coliflor 

 Pejerrey, krein  
 

Ostra & caviar Beluga  
agua de mar, coco, alisun   

 
Centolla 

 Caldo de crustáceos y limón  
 

Pan de bio harina, manteca de leche asada 
Cristales de sal patagónica  

 
Sesos 

Pollo, avellana  
 

Magret de pato  
Leña de manzano, castañas, miso,  jugo oscuro    

 
Manzana & manzanilla       

 
Flores de mar y huerta  

Algas marinas, pera, jengibre   
 

Petit fours  
 

Maridaje  
Contemporáneos & Premuin 

Añadas destacadas  
 

Selección especial curada por los sommeliers de  
ambos restaurantes y Alejandro Vigil.  

 
 

Valor por persona $ 445.000  
Propina no incluida 

 
Únicamente con reserva anticipada   

 
 


